VETERINARNI A HYGIENICKE PODMINKY PRODEJE ZIVOCISNYCH PRODUKTU)
NA FARMARSKYCH TRZiCH

V trZnicich a na trzistich, kde byl prisluSnymi organy povolen prodej Zivo¢isnych produktd,
lze prodévat jen zdravotné nezavadné Zivo&isné produkty. Zivo&isné produkty s prodlym datem
pouzitelnosti jsou povazovany za zdravotné zavadné. Kdo nabizi Zivocisné produkty k prodeji
je povinen skladovat potraviny nebo suroviny v prostorach a za podminek, které umoznuji
uchovat jejich zdravotni nezavadnost a jakost, vyloucit pfimy styk potravin nebo surovin s
latkami nepfiznivé ovliviiujicimi zdravotni nezdvadnost a jakost potravin a uchovavat
potraviny a suroviny pfi teplotach stanovenych vyhlaskou nebo deklarovanych vyrobcem.

Vejce

Na farmarskych trzich lze proddvat vejce ve skorapce, kterd nejsou rozbitd, inkubovana ani
vafena a kterd jsou snesena klinicky zdravymi farmovymi ptdky, vhodna k pfimé lidské
spotfebé nebo pro pfipravu vajecnych vyrobkl. Vejce musi byt aZ do prodeje spotfebiteli
udrZovana Cista, suchd, bez cizorodého zapachu, G¢inné chranéna proti otfestim a pfimému
sluneénimu svétlu. Myti vajec je zakdzano! Do obéhu k pfimé lidské spotiebé Ize uvadét pouze
vejce tridy A.

Prodej chovatelem: vejce nemusi byt prosvicena, musi byt skladovéna pfi nekolisavé teploté
+5 - +18°C, chranéna pred sluncem, mohou byt prodana spotfebiteli nejpozdéji do 21 dni po
snasce, pficemi minimalni trvanlivost je 28 dn(. Pro zdkazniky musi byt na viditelném misté
umisténo jméno a adresa chovatele, u kterého byla vejce vyprodukovana a datum minimalni
trvanlivosti. Jednomu konecnému spotrebiteli mize byt prodano max. 60 ks vajec (vyhlaska €.
289/2007Sb., o veterinarnich pozadavcich na Zivo¢idné produkty, které nejsou upraveny pfimo
pouZitelnymi predpisy ES). Nejsou-li vejce hmotnostné tfidéna, musi byt pfipojena informace
»Vejce rtiznych velikosti”.

Prodej obchodnikem (pfekupnikem): plati stejné podminky jako pfi prodeji v obchodé
(skladovaci podminky, baleni, znaéeni), mnoZstvi neomezené.

Med

Med musi pochazet od véelstva, v némz se nevyskytuji mor veeliho plodu nebo hniloba véeliho plodu.
Musi byt skladovan v obalech, které splriuji podminky na obaly pro potraviny Zivo¢isného
pGvodu, nesmi byt vystavovan pfimému sluneénimu zafeni. K dispozici musi byt informace o
druhu medu a tom, kdo je vyrobcem medu. Medaf musi byt schopen piedloZit na vyzadani
registraci v€elafe. Do obéhu lze takto uvést maximalné 2t/rok. Pekafsky med (préimyslovy
med) neni uréen pro prodej na farmarskych trzich.

Syrové mléko
Syrové mléko lze prodavat pouze v misté vyroby nebo prostfednictvim prodejniho automatu,
a to se souhlasem krajské veterinarni spravy.

MIlécné, masné a rybi vyrobky

Mlécné, masné a rybi vyrobky Ize nabizet k prodeji, jen pokud byly vyrobeny ve schvaleném
zavodu. Skladovaci teplota mléénych vyrobkl oSetfenych UHT - do +24°C, ostatnich mléénych
vyrobki - +4 - +8°C (vyhlaska ¢. 77/2003Sb., kterou se stanovi poZadavky pro mléko a mlééné
vyrobky). Masné a rybi vyrobky se musi uchovévat pfi skladovacich teplotach deklarovanych




vyrobcem (nejcastéji do +5°C). Pri téchto teplotach musi byt vyrobky uchovavany po celou
dobu prodeje. Vhodné teplotni podminky musi byt monitorovany (teplomér).

Povrchy prichazejici do styku s potravinami musi byt udrzovany ve stavu, ktery umoinuje
hygienickou manipulaci s potravinami, a musi byt snadno Ccistitelné. Vyrobky musi byt
chranény pred povétrnostnimi vlivy (pfimé slunce, dést), pred prachem a pred primym
kontaktem zakazniki s nebalenymi potravinami.

Pozadavky na znaceni balenych i nebalenych potravin vyplyvaji ze zdkona ¢. 110/1997 Sb., o
potravinach, §6 a §8.

V pripadé manipulace s vyrobky (napf. krajeni) musi byt zajisténa moZnost myti a osusovani
rukou a pomucek na krajeni a manipulaci (prkénko, niz, vidlicka...), a to pfimo na misté
prodeje. Prodavajici musi zamezit moZné kontaminaci potravin pfi sou¢asné manipulaci s
nebalenou potravinou a penézi (rukavice, podavaci nacini).

Cerstvé dribeZi maso

Chovatel, jehoZ rocni produkce je nizsi nez 2 000 kust krat, hus nebo kachen, nebo 10 000
kust ostatni dribeZe, mlze prodavat v malém mnoiZstvi neporcované dribeZi maso primo
kone¢nému spotfebiteli v trinici nebo na trZisti, nejblizsich jeho hospodafstvi. Za malé
mnoZstvi se povaZuje maso z nejvyse 10 kusd krit, 10 kust hus, 10 kust kachen a 35 kusi
ostatni dribeZe v pribéhu jednoho tydne (vyhlaska ¢. 289/2007Sb., o veterinérnich
poZadavcich na Zivocisné produkty, které nejsou upraveny pfimo pouZitelnymi pfedpisy ES).
Maso musi byt po celou dobu nabizeni k prodeji skladovdno pfi teploté do +4°C
v odpovidajicim zafizeni. Vhodné teplotni podminky musi byt monitorovéany (teplomér). Déle
musi byt chranéno pred povétrnostnimi vlivy (pfimé slunce, dést), pfed prachem a pfed
pfimym kontaktem zdkazniki s nebalenymi potravinami. Povrchy pfichazejici do styku
s potravinami musi byt udriovany ve stavu, ktery umozZiiuje hygienickou manipulaci
s potravinami, a musi byt snadno Cistitelné. K dispozici musi byt zafizeni pro hygienické myti a
osuSovani rukou a odpovidajici pfivod teplé nebo studené pitné vody. Prodavajici musi zamezit
moiné kontaminaci potravin pfi sou¢asné manipulaci s nebalenou potravinou a penézi
(rukavice, podévaci nacini). Neumoziuje-li to trinifad (a k tomu i vhodné zafizeni), je zakazano
Cerstvé driibezi maso na FT tézit. V pfipadé, Ze nebylo maso veterinarné vy3etieno, musi byt
pripojena informace ,Maso neni veterindrné vySetfeno - uréeno po tepelné uUpravé ke
spotiebé v domacnosti spotiebitele”. Cerstvé driibe#i maso nesmi byt dale uvadéno do obéhu.

Cerstvé kralici maso

Chovatel, ktery chova kraliky v malém, miZe prodavat neporcované cerstvé kréli¢i maso
v malych mnoistvich pfimo kone¢nému spotrebiteli v trinici nebo na trzisti, nejbliz3ich jeho
hospodafstvi. Za malé mnoZstvi se povazuje maso z nejvy3e 10 kust kralika tydné. Pfi prodeji
nesmi byt oddélovana hlava od téla (vyhlaska ¢. 289/2007Sb., o veterinarnich poZadavcich na
ZivoCisné produkty, které nejsou upraveny pfimo pouzitelnymi pfedpisy ES). Maso musi byt po
celou dobu nabizeni k prodeji skladovano pfi teploté do +4°C v odpovidajicim zafizeni. Vhodné
teplotni podminky musi byt monitorovany (teplomér). Dale musi byt chranéno pied
povétrnostnimi vlivy (pfimé slunce, dést), pred prachem a pfed pfimym kontaktem zakaznikd
s nebalenymi potravinami. Povrchy pfichazejici do styku s potravinami musi byt udrzovany ve
stavu, ktery umoznuje hygienickou manipulaci s potravinami, a musi byt snadno Eistitelné.
K dispozici musi byt zafizeni pro hygienické myti a osu3ovani rukou a odpovidajici pfivod teplé
nebo studené pitné vody. Proddvajici musi zamezit moZné kontaminaci potravin pfi sou¢asné
manipulaci s nebalenou potravinou a penézi (rukavice, podavaci nacini). Neumoziiuje-li to




trini fad (a k tomu i vhodné zafizeni), je zakdzano ¢erstvé krali¢i maso na FT tézit. V pripadé,
Ze nebylo maso veterinarné vySetfeno, musi byt pfipojena informace , Maso neni veterinarné
vy$etieno - uréeno po tepelné upravé ke spotfebé v domacnosti spotiebitele”. Cerstvé kralici
maso nesmi byt dale uvadéno do obéhu.

Zveérina

Prodej zvéfiny na farmarském trhu upravuje §12, §12a a §12b vyhlasky ¢. 289/2007 Sb.,
v platném znéni.

Odpady

Odstranovani komunalni odpadu musi byt soucasti trzniho fadu.

Pro pfipad vyskytu odpad ZivociSného puvodu (vedlejsi Zivocisné produkty Il. a Ill. kategorie,
které nejsou uréeny k vyzivé lidi — dale jen VZP) musi byt v trinim fadu uvedeno telefonni &islo
na asanacni podnik (kafilérii), ktery by zajistil jeho neskodné odstranéni. K dispozici musi byt
odpovidajici zafizeni pro hygienické skladovani téchto odpadu aZ do jejich odvozu asanacni
sluzbou. Prodejci, ktefi nabizeji Zivo&isné produkty na trzich opakované, musi pfi likvidaci VZP
vystavit obchodni doklad o odvozu a na vyZadani jej predloZit kontrolnimu organu.

Sanitace

Trzni fad musi obsahovat pravidla CiSténi a dezinfekce a deratizace prostort trinice nebo
trZisté a pravidla osobni hygieny osob podilejicich se na zachazeni s prodavanymi Zivo&isnymi
produkty. Prodejci musi mit moZnost pouzivani hygienického zafizeni (zachod, tekouci voda
k myti rukou). Prodejci Zivocisnych produkti musi mit platny zdravotni prikaz.



